
がっつりフードからひんやりメニューまで取り揃えました。

SPRING & SUMMER MENU

ビジター1880 円 メンバー1380円

サーロインステーキに、低温熟成した鹿児島産黒豚
とんかつを乗せた、欲張りなどんぶり

ビジター 1880 円 メンバー 1380 円

ステーキと唐揚げが同時に楽しめるボリューミーなどんぶり
養鶏から加工まで一元管理した、新鮮な鶏肉を使用

ビジター900 円 メンバー680円

海藻の旨味を含んだ「藻塩」のスープが
ほぐした蒸し鶏とベストマッチ

ビジター980 円 メンバー780円

四川風花椒油と豆鼓で旨味と香りをプラス
シビれる辛さをさっぱり麺でご賞味下さい

ビジター 1200 円 メンバー880円

ありそうでなかった最高の組み合わせ
一度食べてみたらクセになる、食べ応え◎なラーメン

ビジター900 円 メンバー680円

静岡県駿河湾産のしらすを特製醤油ダレでオーダーはフロント9番までご用命下さい。裏面にもメニューがございます↓

紀州南高梅と大根おろしで夏バテ対策
シコシコの本格讃岐うどんをぶっかけで



岐阜県産関市の匠の技から生み出された刃物を使用した特注のかき氷機を使用。ふわとろの食感をお楽しみください

ソフトクリーム ビジター280円メンバー180円
かき氷 ビジター280円メンバー180円

メンバー様は1杯目無料！

ビジター480 円 メンバー2 杯目以降 380 円

ビジター380 円メンバー280円

ビジター400 円

メンバー280円

ビジター500 円

メンバー380円

オーダーはフロント9番までご用命下さい。裏面にもメニューがございます↓
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ビジター500 円

メンバー380円

ビジター500 円

メンバー380円

ビジター600 円

メンバー480円

ビジター500 円

メンバー380円
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